
 

 

3-Gang Menü zur InnoTrans 2026  
22.-25. September 2026 

100 Jahre Restaurant im Funkturm  Benjamin Kieper 

 

Vorspeisen 

Vegane Kürbiscremesuppe  
Kernöl | Gemüsechips 

Rote Bete Carpaccio  
Burrata 7 | Birne | Wildkräuter | Sesamdressing 11 

Hauptgang 

Berliner Königsberger Klopse 1,3,7,10                               

vom Heiligenseer Weiderind 
Meersalz-Kapernsauce 7 | BIO Petersilienkartoffeln | Chicorée-

Orangen-Salat 

Gedämpfter Kabeljau 4 

Alt-Berliner Dillsauce 7 | BIO Petersilienkartoffeln | Schmorgurken 

Kreuzberger Kürbis-Falafel 1  
Erbsen-Püree 7 | Ziegenkäsesauce 7 | frittierter Rucola 

Dessert 

Berliner Käsekuchen im Glas 1,3,7  
Beeren | Fruchtmark | Lotus-Crumble 1,3,7 

Veganes Schokoladen-Passionsfrucht-Törtchen  
Beeren | Fruchtmark | Kokos-Mousse 

 

 

Menü- Preis 52,- € pro Person 



 

 

 

 

 

 

 

 

Richtlinien zur Übersicht Allergene 
 

 

 

 

 

 

 

 

1. Glutenhaltiges Getreide 

2. Krebstiere- und Krebstiererzeugnisse 

3. Eier- und Eiererzeugnisse 

4. Fisch- und Fischerzeugnisse 

5. Erdnüsse-und Erdnusserzeugnisse 

6. Soja- und Sojaerzeugnisse 

7. Milch- und Milcherzeugnisse einschließlich Laktose 

8. Schalenfrüchte (z.B. Nüsse) 

9. Sellerie- und Sellerieerzeugnisse 

10. Senf- und Senferzeugnisse 

11. Sesamsamen und Sesamerzeugnisse 

12. Schwefeldioxid und Sulfite 

fleischlos 

 


